LA BRASSERIE
DE LENTRECOTE

A [.a Maison

O par perfeito para uma
refei¢do inesquecivel.

La Brasserie de L'Entrecote
e Herdade de Sao Miguel,
desejam bon appétit!

MISE EN | Salada, Molho vinaigrette, Entrec6te com Molho Brasserie,
PLACE Molho Brasserie extra, Batata palito bringida.

Cerca de 30 minutos antes de cozinhar, retire do
frigorifico as embalagens de Entrecote e Molho extra.

Pré-aqueca o forno a temperatura de 220°C
(modo ventilado) ou 250°C (convencional).

Prepare a mesa e ndo se esquega de nenhum pormenor.

Acenda uma vela e abra a sua Herdade de Sdo Miguel,
edi¢do especial Brasserie. Deixe o vinho "respirar",
enquanto prepara o seu entrecéte.

SALADA | Transfira a salada para um prato e tempere com o molho
vinaigrette.

BATATA A Aqueca o 6leo, até que atinja a temperatura de fritura.

FRANCESA Coloque as batatas no 6leo e frite até que fiquem
estaladicas, a seu gosto.

Depois de fritas, coloque as batatas sob papel absorvente
para retirar o excesso de 6leo.

MOLHO | Coloque o molho extra no forno a temperatura de 220°C
(modo ventilado) ou 250°C (convencional), durante
4 a 5 minutos, até ficar gratinado.



ENTRECOTE | Pré-aqueca o forno a temperatura
de 220°C (modo ventilado) ou

250°C (convencional).

Respeite o tempo recomendado para que
o grau de confe¢do da carne fique a seu gosto.

V4 vigiando, pois pode variar em funcdo do forno.

Sirva o entrecdte num prato previamente aquecido
e cubra com o molho Brasserie extra.

VINHOQO | Produzido com uvas da Herdade de Sao Miguel,
HERDADE | este Alicante Bouschet, é um vinho criado para celebrar
DESAO | © melhor que a gastronomia nos dd. A sua complexidade
MIGUEL | © elegancia complementa e potencia o Entrecéte, criando
assim um paring eximio, e uma refeigdo perfeita.

Abra o vinho quando iniciar a preparagdo do entrecote,
para que possa “respirar”. Sirva-o num copo de vinho
em pequenas doses, a uma temperatura de 16°C.

l

Et voilé, une exPeriénce unic[ue, a la maison!

GUIA DE TEMPERATURA E CONFECAO

Forno pré-aquecido a 220°C (ventilado) ou 250°C (convencional)
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